GNB200U / GNB300U / GNB400U / GNB600U

As produtoras continuas de sorvete, utilizam materiais que
atendem aos mais rigorosos critérios de qualidade que g
garantem a producdo de um sorvete com excelente
“overrun”.

Painel de controle com tecnologia TOUCHSCREEN,

(com excecdo apenas da produtora de 200 litros/h que |
também ¢ disponibilizada na versdo analdgica), o
compressor SEMI-HERMETICO, gas R404-A e |
condensacao a agua.

Com a experiéncia de mais de 30 anos na construcao de
maquinas para sorvete, a BERTOLLO usa na fabricagdo |
de seus equipamentos um condensador a dgua, tipo Shell |
and tube, projetado e fabricado pela propria BERTOLLO. &
Tecnologia de ponta para maximizar a eficiéncia dos
processos de troca de calor, como o uso de tubos aletados, a = E
materiais com eficiéncia termodinamica, com acesso ao

seu interior para manutencao e limpeza.

O cilindro do batedor recebe um tratamento de banho de cromo. As buchas e o pistdo da
bomba sdo fabricados em ceramica de alta resisténcia, que evita o desgaste por atrito,
possibilitando ao equipamento produzir os mais diversos tipos de sorvete e agali.

A vedagdo do eixo do batedor, fabricado em ago inox 304, ¢ feita por um selo mecanico com
material ceramico, o que garante grande durabilidade ao equipamento. Todos os dispositivos
mecanicos, tubulacdes e conexdes fabricados em ago inox 304. Isolamento térmico de
poliuretano expandido.

O sistema pneumadtico para a incorpora¢ao de ar possui componentes de alta tecnologia para
garantir a qualidade do sorvete. O equipamento ¢ equipado com filtros de ar.

O primeiro filtro € responsavel pela remocao de umidade contida no ar e o segundo remove
imperceptiveis particulas sélidas que por ventura estejam dispersas no ar.

O controle de incorporagdo de ar no sorvete ¢ feito através do painel de controle touchscreen.
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MODELO GNB 200 U GNB 300 U GNB 400 U GNB 600 U
MARCA BERTOLLO BERTOLLO BERTOLLO BERTOLLO
ALTURA 1540 mm 1540 mm 1540 mm 1540 mm
LARGURA 630 mm 770 mm 870 mm 940 mm
PROFUNDIDADE 1350 mm 1600 mm 1600 mm 1600 mm
PESO 340 kg 400 kg 450 kg 500 kg
PRODUCAO 200 litros/h 300 litros/h 400 litros/h 600 litros/h
MATERIAL Aco indx 304 Aco indx 304 Aco indx 304 Aco indx 304
COMPRESSOR (S.H.) |6.0CV 8.0CV 10.0CVv 12.0Cv
BATEDOR 3.0CV 4.0CV 5.0CV 7.5CV




BOMBA DE CALDA 1.0CV 1.0CV 1.0CV 1.0CV
CONDENSACAO Agua Agua Agua Agua
TENSAO 220 ou 380V. 220 ou 380V. 220 ou 380V. 220 ou 380V.
Trifasico Trifasico Trifasico Trifasico
GAS REFRIGERANTE |R-404A R-404A R-404A R-404A
POTENCIA 7,5 kW 9,75 kW 12,0 kW 15,4 kW
FREQUENCIA 60 Hz 60 Hz 60 Hz 60 Hz

Tubulacao de saida de sorvete:
GNB 200 U - @1” polegada.
GNB 300 U/ GNB 400 U/ GNB 600 U - ©@1.1/2” polegada.

ConexOes Externas:

- Elétrica:
GNB 200 U 220 V Trifasico: Disjuntor tripolar 35 A, cabo flexivel isolado de 06 mm;
GNB 200 U 380 V Trifasico: Disjuntor tripolar 25 A, cabo flexivel isolado de 04 mm;

GNB 300 U 220 V Trifasico: Disjuntor tripolar 50 A, cabo flexivel isolado de 10 mm;
GNB 300 U 380 V Trifasico: Disjuntor tripolar 35 A, cabo flexivel isolado de 06 mm;

GNB 400 U 220 V Trifasico: Disjuntor tripolar 60 A, cabo flexivel isolado de 16 mm;
GNB 400 U 380 V Trifasico: Disjuntor tripolar 40 A, cabo flexivel isolado de 10 mm;

GNB 600 U 220 V Trifasico: Disjuntor tripolar 80 A, cabo flexivel isolado de 25 mm;
GNB 600 U 380 V Trifasico: Disjuntor tripolar 60 A, cabo flexivel isolado de 16 mm;

- Hidraulica:
Torre de resfriamento: GNB 200 U / GNB 300 U/ GNB 400 U / GNB 600 U - Conexdes de
entrada e saida com espigdo para mangueira de 1 polegada;



